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(Polievka, hlavné jedlo,)

Pondelok 11.5.2026

Zemiakova s paprikou, chlieb (1,10)

Slepaci vyvar s cestovinou (A 1,9)

1. Burgundskeé bravéoveé pliecko (slanina, zelenina, pretlak), knedla (a,1,3)
2. Vyprazany kuraci Cordon Bleu, ryZa, Salat (A13,7)

3. Zeleninovy 8alat s grilovanym hermelinom, dresing (A 1,3, 7)

4. Strapaéky s kyslou kapustou a domacou klobaskou (A ,1,3,)

Utorok 12.5.2026

Hrachova s parkom, chlieb (1,7,10)

Slepaci vyvar s cestovinou (A 1,9)

1. LabuzZnicka bravéova krkovicka s domacou slaninou, cibulka, peené zemiaky,
pikantny dresing (A1,3)

2. Salasnicky kuraci rezen (plackové cesticko), ryza, kompot (a,1,37)

3. Zeleninovy rezen s ovsenymi vio€kami, zemiakoveé pyré, mrkvovy Salat

S ananasom (A 13,7)

4. Bolonské lasagne, $alat z kyslej kapusty (A ,1,3,7)

Streda 13.5.2026
Zeleninova so Spenatovymi haluskami (1,7, 10)
Slepaci vyvar s cestovinou (A 1,9)
1. Zapekané obloZené fasirky (ke€up, rajéina, syr), zemiakova kasa, Salat (A,1,3,7)
2. Vyprazané kuracie medajlénky, ryZa, uhorkovy Salat (A 137)
3. Siéky s vanilkovym krémom, ¢okoladovy toping (A ,13,7)
4. Fazulovy privarok, peéena domaca klobasa, chlieb (A 1,3, 7)

Stvrtok 14.5.2026
Rajéinova so syrom (A 1,7,10)
Slepaci vyvar s cestovinou (A 1,9)
1. Kuraci perkelt, halusky, domace kyslé uhorky (A 1,3)
2. Vyprazané bravtoveé karé, majonézovy zemiakovy Salat (A 1,3, 7)
3. Pe¢ené kuracie stehno s plnkou, ryZza, kompoét (A,1,3,7)
4. Zapekané rizoto so smotanou a syrom, zeleninova obloha (A 1,37)

Piatok 15.5.2026
Kysla z fazufovych strukov, chlieb (A 1,7)
Slepaci vyvar s cestovinou (A 1,9)
1. Kosicky bravéovy vrabec, dusena kapusta, knedla (A 1,3, 7)
2. Kuracie soté ,Katov me¢”, ryza (a13)
3. Vyprazany syr so Sunkou, varené zemiaky, tatarska omacka (A,1,3,7)
4. Cuketové placky, zeleninovy Salat, dresing (A,1,3,7)
5. Orechovy zavin s jablkami (a1,3,7)

Balenie 0,50€

varené zemiaky 200g, petené zemiaky 200g, zemiakova kasa 200g, zemiakové hranoléeky 150, dusena kapusta 150g, knedla 160g, ryza 200g, tarhofia 200g, halusky 200g, cestoviny 200g, éalamada
150g, privarok 220g, Salat z Cerstvej zeleniny 120g, cvikla 120g, kompot 150g, uhorka 50g, tatarska 50g

Zoznam alergénov: 1. Obilniny obsahujlice lepok [ t.j. pienica, raZ, jatmen, ovos, palda, kamut alebo ich hybridné odrody ).2. Kérovee a wrobky z nich. 3. Vajcia a wrobky z nich.4. Ryby avyrobky z nich.5. Aragidy a
wyrobky z nich.6. S6jové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi s mandle, lieskové orechy, vlaiské orechy, ketu, pekanoveé orechy,para orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandske
orechy a vyrobky z nich.9. Zeler a wrobky z neho. 10. Horgica a vyrobky z nej. 11. Sezamové semena a wrobky z nich.12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach wyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/. 13. VIEi béb a vyrobky z

neho.14. Makkyie avyrobky z nich.
Inf - - méisa najdet

o d

Objednavky:
0908 721 685

kladni restauracie alebo mailom na vyZiadanie.

Ivanka pri Nitre

Novozamocka 265/43

VOLC/77\NO

restaurant



